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I. Общие положения 

1.1. Целью государственной итоговой аттестации является установление 

уровня подготовки выпускника к выполнению профессиональных задач и 

соответствия его подготовки требованиям Федерального государственного 

образовательного стандарта высшего образования(далееФГОС ВО) и 

основной образовательной программы высшего образования (далее ОПОП 

ВО, разработанной в Елецком государственном университете им. И.А. 

Бунина. 

Порядок проведения государственной итоговой аттестации закреплен в 

Положении о порядке проведения государственной итоговой аттестации по 

основным профессиональным образовательным программам высшего 

образования – программам бакалавриата, программам специалитета, 

программам магистратуры федерального  государственного бюджетного 

образовательного учреждения высшего образования «Елецкий 

государственный университет им. И.А. Бунина» 

1.2. В итоговую государственную аттестацию по направлению подготовки 

35.03.07 Технология производства и переработки сельскохозяйственной 

продукции/ направленность (профиль) Технология производства и переработки 

продукции животноводства входитзащита выпускной квалификационной 

работы (далее ВКР), включая подготовку к процедуре защиты и процедуру 

защиты. 

1.3. В ходе освоения ОПОП ВОвыпускник готовится к осуществлению 

профессиональной деятельности  в области сельского хозяйства 

1.4. Выпускник, освоивший программу специалитета, готов к решению 

задач профессиональной деятельности следующего типа:производственно-

технологический. 

1.5. Объем государственной итоговой аттестации составляет: 6 з.е., 216 

часов. 

1.6. ВКР направлен на проверку сформированности у обучающихся 

универсальных, общепрофессиональных, профессиональных 

компетенцийсоотнесенных с установленными  ОПОП ВО с индикаторами 

достижения компетенций: УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; 

УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ПКС-

1; ПКС-2 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Планируемые результаты прохождения практики 
Код  

формируемой 

компетенции 

по ОПОП ВО  

Знать  Уметь Владеть 

ОПК-1 -основные законы ма-

тематических, есте-

ственнонаучных и  

общепрофессиональ-

ных дисциплин с 

применением  

информационно-

коммуникационных 

технологий 

-решать типовые задачи 

профессиональной дея-

тельности на  

основе знаний основных 

законов математических,  

естественнонаучных и 

общепрофессиональных 

дисциплин с  

применением информа-

ционно-

коммуникационных тех-

нологий 

-навыками по реше-

нию типовых задач 

профессиональной  

деятельности на ос-

нове знаний основ-

ных законов мате-

матических,  

естественнонаучных 

и общепрофессио-

нальных дисциплин  

с применением ин-

формационно-

коммуникационных 

технологий 
ОПК-2  - законодательные 

основы деятельности 

по карантину расте-

ний,  

технологии ликвида-

ции карантинных рас-

тений; 

-требования к каран-

тинной фитосанитар-

ной безопасности в  

соответствии с зако-

нодательством Рос-

сийской Федерации; 

-природоохранные 

требования при про-

изводстве с/х продук-

ции; 

- форму и структуру 

отчёта о результатах 

сортоиспытания; 

-требования к учётно-

отчётной документа-

ции по производству  

сельскохозяйственной 

продукции. 

- применять основные 

нормативно-правовые 

акты и  

специальную документа-

цию в профессиональной 

деятельности 

 

- действиями по 

осуществлению 

профессиональной 

деятельности  

в соответствии с 

требованиями нор-

мативно- правовых 

актов 

ОПК-3 - требования, методы, 

правила для создания 

безопасных условий  

выполнения произ-

водственных процес-

сов 

  

  

 

 - создавать и поддержи-

вать безопасные условия 

выполнения  

производственных про-

цессов 

 

- общим контролем 

по реализации тех-

нологического про-

цесса  

производства с/х 

продукции 

ОПК-4 - требования с/х куль-

тур к условиям произ-

растания и к качеству  

посевного материала; 

-пользоваться материала-

ми почвенных и агрохи-

мических  

исследований, прогноза-

- современными ме-

тодами и приемами 

для реализации тех-

нологии  



- требования к каче-

ству убранной сель-

скохозяйственной  

продукции и способы 

её доработки до кон-

диционного состоя-

ния; 

- современные техно-

логии производства 

сельскохозяйственной  

продукции. 

 

ми развития вредителей и 

болезней,  

справочными материала-

ми для разработки эле-

ментов системы  

земледелия и технологии 

возделывания с/х культур; 

- умеет отбирать пробы 

для лабораторного анали-

за и определять  

показатели качества про-

дукции. 

 

в профессиональ-

ной деятельности; 

ОПК-5 -алгоритм дисперси-

онного анализа; 

-перечень учётов и 

наблюдений в опытах 

в соответствии с  

методиками; 

-требования к каче-

ству убранной сель-

скохозяйственной 

продукции  

и способы её доработ-

ки до кондиционного 

состояния 

-регламент принятия 

решения по заявке на 

выдачу патента; 

 

 -организовывать заклад-

ку полевых опытов, про-

изводить учёты и 

 наблюдения в опытах в 

соответствии с действу-

ющими методиками  

испытаний 

-пользоваться специаль-

ными программами и ба-

зами данных  

при проведении экспери-

ментальных исследований 

 

-методиками по 

планированию экс-

периментов по ис-

пытанию  

растений в соответ-

ствии с полученным 

заданием; 

- методиками по 

проведению экспе-

риментального эта-

па испытания рас-

тений на отличи-

мость, однород-

ность и стабиль-

ность. 

ОПК-6 -базовые основы эко-

номики 

  

 

  

 

 -использовать знания 

экономики и определять 

экономическую  

эффективность в профес-

сиональной деятельности; 

-определять объёмы работ 

по технологическим опе-

рациям,  

количество работников и 

нормосмен при разработ-

ке технологических карт. 

-навыками опреде-

ления экономиче-

ской эффективности 

в профессиональной 

деятельности 

ОПК-7 возможности и спосо-

бы использования со-

временных информа-

ционных технологий в 

профессиональной 

деятельности 

использовать современ-

ные информационные 

технологии при решении 

задач в области ланд-

шафтной архитектуры на 

всех этапах работ 

прикладными про-

граммными продук-

тами и информаци-

онными технологи-

ями 

УК-1 анализ задач, этапы их 

решения, действия по 

решению задачи. 

-анализировать задачу, 

выделяя этапы ее реше-

ния, действия по реше-

нию задачи; 

-находить, критически 

анализировать и выбирать 

информацию, необходи-

мую для решения постав-

ленной задачи; 

- рассматривать различ-

навыками опреде-

ления и оценки 

практических по-

следствий возмож-

ных вариантов ре-

шения задачи. 



ные варианты решения 

задачи, оценивать их пре-

имущества и риски; 

- грамотно, логично, ар-

гументированно форми-

ровать собственные суж-

дения и оценки.  

-отличать факты от мне-

ний, интерпретаций, оце-

нок и т.д. в рассуждениях 

других участников дея-

тельности 
УК-2 - способы проектиро-

вания решения кон-

кретной задачи проек-

та, определения опти-

мальных способов ее 

решения, исходя из 

действующих право-

вых норм и имеющих-

ся ресурсов и ограни-

чений 

- формулировать сово-

купность взаимосвязан-

ных задач в рамках по-

ставленной цели работы, 

обеспечивающих ее до-

стижение 

- качественно решать 

конкретные задачи (ис-

следования, проекта, дея-

тельности) за установлен-

ное время 

- навыками опреде-

ления ожидаемых 

результатов реше-

ния поставленных 

задач;  

- навыками публич-

ного представления 

результатов реше-

ния задач исследо-

вания, проекта, дея-

тельности 
УК-3 - стратегии сотрудни-

чества для достиже-

ния поставленной 

 цели; 

- особенности поведе-

ния разных групп лю-

дей, с которыми рабо-

тает/взаимодействует; 

 

- определять свою роль в 

команде;  

- устанавливать разные 

виды коммуникации  

(учебную, деловую, не-

формальную и др.);  

- оценивать последствия 

личных действий и пла-

нировать  

последовательность ша-

гов для достижения  

заданного результата; 

 

- навыками эффек-

тивного взаимодей-

ствия с другими  

членами команды, в 

т.ч. участия в об-

мене информацией,  

знаниями и опытом, 

в презентации ре-

зультатов работы 

 команды; 

УК-4 коммуникативно при-

емлемые стили  дело-

вого общения на гос-

ударственном и ино-

странном (-ых) язы-

ках;   

- вербальные и невер-

бальные средства вза-

имодействия с парт-

нерами. 

- коммуникативно и куль-

турно приемлемо вести 

устные деловые разгово-

ры на государственном и 

иностранном (-ых) язы-

ках;   

- вести деловую перепис-

ку, учитывая особенности 

стилистики официальных 

и неофициальных писем, 

социокультурные разли-

чия в формате корреспон-

денции на государствен-

ном и иностранном (-ых) 

языках. 

- навыками исполь-

зования  информа-

ционно коммуника-

ционных техноло-

гий при поиске не-

обходимой инфор-

мации в процессе 

решения различных 

коммуникативных 

задач на государ-

ственном и ино-

странном (-ых) язы-

ках; 

- навыками выпол-

нения перевода  

академических тек-

стов с иностранного 

(-ых) на государ-

ственный язык. 
УК-5 - культурные особен-

ности и традиции раз-

- толерантно и конструк-

тивно взаимодействовать 

навыками  уважи-

тельного отношения 



личных социальных 

групп  и способы их 

изучения; историче-

ское наследие и соци-

окультурные тради-

ции различных соци-

альных групп;  

- этапы  историческо-

го развития России 

(включая основные 

события, основных 

исторических деяте-

лей) в контексте ми-

ровой истории и куль-

турных традиций ми-

ра (в зависимости от 

среды и задач образо-

вания), включая ми-

ровые религии, фило-

софские и этические 

учения; 

с людьми с учетом их со-

циокультурных особенно-

стей в целях успешного 

выполнения профессио-

нальных задач и усиления 

социальной интеграции; 

к историческому 

наследию и социо-

культурным тради-

циям различных 

социальных групп; 

УК-6 -свои ресурсы и их 

пределы (личностные, 

психофизиологиче-

ские, ситуативные, 

временные и т.д.) для 

успешного выполне-

ния порученной рабо-

ты: 

- важность планиро-

вания перспективных 

целей деятельности с 

учетом условий, 

средств, личностных 

возможностей, этапов 

карьерного роста, 

временной перспекти-

вы развития деятель-

ности и требований 

рынка труда 

-использовать предостав-

ляемые возможности для 

приобретения новых зна-

ний и навыков; 

-реализовать намеченные 

цели деятельности с уче-

том условий, средств, 

личностных возможно-

стей, этапов карьерного 

роста, временной пер-

спективы развития дея-

тельности и требований 

рынка труда 

критической оцен-

кой эффективности 

использования вре-

мени и других ре-

сурсов при решении 

поставленных задач, 

а также относитель-

но полученного ре-

зультата 

УК-7 адаптационные резер-

вы организма, спосо-

бы укрепления  

здоровья и достиже-

ния должного уровня 

физической подготов-

ленности 

использовать основы фи-

зической культуры для 

осознанного выбора здо-

ровьесберегающих техно-

логий  

с учетом внутренних и 

внешних условий реали-

зации конкретной про-

фессиональной деятель-

ности; 

навыками сохране-

ния должного уров-

ня физической под-

готовленности для 

обеспечения полно-

ценной социальной 

и профессиональной 

деятельности и  

соблюдения нормы 

здорового образа 

жизни; 
УК-8 основы обеспечения 

безопасных и/или 

комфортных   

условий труда на ра-

бочем месте; 

выявлять и устранять 

проблемы, связанные с 

нарушениями  

техники безопасности на 

рабочем месте; 

действиями по 

предотвращению 

возникновения  

чрезвычайных ситу-

аций (природного и 

техногенного  



происхождения) на 

рабочем месте и по 

осуществлению  

спасательных и не-

отложных аварий-

но-

восстановительных  

мероприятиях в 

случае возникнове-

ния чрезвычайных  

ситуаций. 
УК-9 основные экономиче-

ские понятия, прин-

ципы, методы 

самостоятельно прини-

мать экономические ре-

шения 

навыками принятия 

обоснованных эко-

номических реше-

ний в различных 

областях жизнедея-

тельности 
УК-10 действующие право-

вые нормы, обеспечи-

вающие борьбу с кор-

рупцией в различных 

областях жизнедея-

тельности 

планировать, организовы-

вать и проводить меро-

приятия, обеспечивающие 

формирование граждан-

ской позиции и предот-

вращение коррупции в 

социуме 

навыками профи-

лактики коррупции 

и формирования 

нетерпимого отно-

шения к ней 

ПКС-1 - технологии по про-

изводству, хранению 

и переработке плодов 

и овощей; 

- технологии по про-

изводству, хранению    

и переработке про-

дукции растениевод-

ства;  

- технологии по про-

изводству, хранению    

и переработке про-

дукции животновод-

ства 

 

  

 

- реализовывать техноло-

гии по производству, хра-

нению и переработке 

плодов и овощей; 

- реализовывать техноло-

гии производству, хране-

нию и переработке про-

дукции растениеводства;  

- реализовывать техноло-

гии по производству, хра-

нению    и переработке 

продукции животновод-

ства 

 

- способами реали-

зации технологии 

по производству, 

хранению и перера-

ботке плодов и 

овощей; 

способами реализа-

ции технологии по 

производству, хра-

нению и переработ-

ке продукции рас-

тениеводства;  

способами реализа-

ции технологии по 

производству, хра-

нению и переработ-

ке продукции жи-

вотноводства 

 
ПКС-2 -требования к каче-

ству и безопасности 

сельскохозяйственно-

го сырья и продуктов 

его переработки  в 

условиях производ-

ства  

  

  

 

-обеспечивать качество и 

безопасность сельскохо-

зяйственного сырья и 

продуктов его переработ-

ки  в соответствии с тре-

бованиями нормативной и 

законодательной базы  в 

условиях производства 

 

-современными ме-

тодами и приёмами 

обеспечивающими 

качество и безопас-

ность сельскохозяй-

ственного сырья и 

продуктов его пере-

работки в профес-

сиональной дея-

тельности 

 

 

 



II. Формы государственной  итоговой аттестации 

 

Выпускная квалификационная работа 

 

Выполнение и защита выпускной квалификационной работы является 

завершающим этапом в освоении ОПОП. Выпускная квалификационная 

работа может основываться на обобщении ранее выполненных курсовых и 

научно-исследовательских работ и иных работ (ВКР других образовательных 

уровней, при отсутствии механического переноса параграфов), содержать 

материалы, собранные, проанализированные и обобщенные обучающимися в 

период учебной и производственной практик. 

Цель ВКР: систематизация и углубление теоретических и 

практических знаний и компетенций, по направлению подготовки35.03.07 

Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции/ 

направленность (профиль) Технология производства и переработки продукции 

животноводства закрепление навыков самостоятельной научно-

исследовательской деятельности.  ВКР должна свидетельствовать о степени 

готовности выпускника к профессиональной деятельности. 

Структура ВКР определена Положением о порядке проведения 

государственной итоговой аттестации по основным профессиональным 

образовательным программам высшего образования – программам 

бакалавриата, программам специалитета, программам магистратуры 

федерального  государственного бюджетного образовательного учреждения 

высшего образования «Елецкий государственный университет им. 

И.А. Бунина» и включает: 

- оглавление; 

- введение; 

- основная часть, структура и содержание которой зависят от характера 

выпускной квалификационной работы и особенностей специальности; 

- заключение; 

- список использованных источников; 

- приложения.  

Оценочные материалы по выпускной квалификационной 

работепредставляют собой ежегодно утверждаемый приказом перечень тем 

выпускных квалификационных работ.  Тематика выпускных 

квалификационных работ актуальна и соответствует современному 

состоянию и перспективам развития науки, а также задачам учебных 

дисциплин  и практик ОПОП 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции/ направленность (профиль) Технология 

производства и переработки продукции животноводства. 

Примерные темы ВКР: 

1.Разработка рецептуры йогурта обогащенного витаминами А и С 

2. Создание функциональных напитков на основе сыворотки с 

использованием травяных выдержек. 



3. Совершенствование технологии первичной обработки молока на 

предприятии ООО "Согласие" Измалковского района Липецкой области 

4. Технология производства творога обогащённого БАВ. 

5. Расширение ассортимента выпускаемой мясной продукции за счёт 

внедрения линии по производству котлет  на базе   ООО МПК «Луч», 

с.Хмеленец, Елецкого района, Липецкой области. 

6. Усовершенствование технологии производства молока за счет 

внедрения новых механизмов и оборудования на предприятии ООО 

"Становлянский маслодельный завод" Становлянского района Липецкой 

области. 

7. Расширение ассортимента молочной продукции за счет производства 

15% сметаны в ООО "Становлянский маслодельный завод". 

8. Разработка рецептуры кефира обогащенного витаминами каратиноидами. 

9. Разработка рецептуры мягких сыров функционального назначения. 

10. Первичная обработка молока и ее совершенствование в условиях 

хозяйства.  

11. Технология переработки мяса на малых предприятиях, в крестьянских 

фермерских хозяйствах.  

12. Особенности технологических процессов при производстве и подготовке 

к реализации фасованного мяса и субпродуктов. 

 

Методические материалы по оценке  выпускной квалификационной 

работы представлены в оценочных и методических материалах по 

направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и переработки 

сельскохозяйственной продукции/ направленность (профиль) Технология 

производства и переработки продукции животноводства, разработанных на 

основе Положения об оценочных и методических материалах по основным 

профессиональным образовательным программам  высшего образования – 

программам бакалавриата, программам  специалитета, программам 

магистратуры федерального   государственного бюджетного 

образовательного учреждения высшего образования «Елецкий 

государственный университет им. И.А. Бунина».Методические материалы, в 

том числе, включают критерии оценки выпускной квалификационной работы. 
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Петербург : Лань, 2012. — 624 с. — Режим доступа: 
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