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Лек Лаб Пр КРП ИП Конс СР ПАтт Код Наименование

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1365 39 72 59.96 40.04 612 595 238 17 340 17 864 770 308 22 440 4 18 72

СОО.Среднее общее образование 1476 1476 1365 39 72 885 591 612 595 238 17 340 17 864 770 308 22 440 4 18 72

+ ОУП Обязательные учебные предметы 2222 12
12222

222
11111
1112

1254 1254 1143 39 72 885 369 544 527 204 17 306 17 710 616 264 22 330 4 18 72

+ ОУП.01 Русский язык 2 1 96 96 78 18 78 18 34 34 34 62 44 22 22 18

+ ОУП.02 Литература 1 51 51 51 51 51 51 17 34

+ ОУП.03 Математика 2 1 96 96 78 18 78 18 34 34 17 17 62 44 22 22 18

+ ОУП.04 Иностранный язык 2 1 78 78 78 78 34 34 34 44 44 44

+ ОУП.05 Информатика 2 1 78 78 78 60 18 34 34 17 17 44 44 22 22

+ ОУП.06 Физика 2 1 78 78 78 78 34 34 17 17 44 44 22 22

+ ОУП.07 Химия 2 1 208 208 190 18 92 116 102 102 51 51 106 88 44 44 18

+ ОУП.08 Биология 2 1 242 242 224 18 82 160 136 136 68 68 106 88 44 44 18

+ ОУП.09 История 2 1 78 78 78 78 34 34 17 17 44 44 22 22

+ ОУП.10 Обществознание 2 44 44 44 44 44 44 22 22

+ ОУП.11 География 2 44 44 44 44 44 44 22 22

+ ОУП.12 Физическая культура 12 78 78 78 78 34 34 34 44 44 44

+ ОУП.13 Основы безопасности и защиты Родины 2 44 44 44 44 44 44 22 22

+ ОУП.14
Индивидуальный проект по предмету
"Биология"

2 39 39 39 39 17 17 22 4 18

+ ДУП
Дополнительные учебные предметы,
курсы по выбору

2 112 156 156 156 156 68 68 34 34 88 88 22 66

+ ДУП.01 Основы проектной деятельности 12 39 39 39 39 17 17 17 22 22 22

+ ДУП.02 Введение в профессию "Техник-технолог" 2 1 117 117 117 117 51 51 17 34 66 66 22 44

+ КВ Курсы по выбору 2 66 66 66 66 66 66 22 44

+ КВ.01 Родной язык

+ КВ.02 Родная литература 2 66 66 66 66 66 66 22 44

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3813 435 216 3188 1276 612 506 140 70 296 70 36 864 719 207 92 414 6 109 36 612 513 130 65 316 2 63 36 900 799 117 13 669 65 36 612 504 84 408 12 72 36 864 772 77 7 688 56 36

СГЦ.Социально-гуманитарный цикл 562 562 469 93 562 110 84 14 70 26 197 161 23 138 36 56 52 52 4 58 52 52 6 40 36 36 4 101 84 28 56 17

+ СГЦ.01 История России 3 40 40 28 12 40 40 28 14 14 12

+ СГЦ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

348 567 199 199 152 47 199 42 28 28 14 61 46 46 15 30 26 26 4 30 26 26 4 16 12 12 4 20 14 14 6

+ СГЦ.03 Безопасность жизнедеятельности 4 90 90 69 21 90 90 69 23 46 21

+ СГЦ.04
Физическая культура / Адаптивная физическая
культура

34567 8 166 166 164 2 166 28 28 28 46 46 46 26 26 26 28 26 26 2 24 24 24 14 14 14

+ СГЦ.05 Основы финансовой грамотности 8 30 30 28 2 30 30 28 14 14 2

+ СГЦ.06 Основы бережливого производства 8 37 37 28 9 37 37 28 14 14 9

ОПЦ.Общепрофессиональный цикл 1168 1168 926 143 99 464 704 240 196 70 42 84 14 30 437 374 115 92 161 6 36 27 270 197 65 26 104 2 49 24 155 117 39 78 20 18 66 42 21 21 24

+ ОПЦ.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

34 180 180 145 14 21 110 70 42 28 14 14 2 12 138 117 23 46 46 2 12 9

+ ОПЦ.02 Процессы и аппараты пищевых производств 34 223 223 187 15 21 113 110 88 70 28 42 6 12 135 117 46 23 46 2 9 9

+ ОПЦ.03 Автоматизация технологических процессов 5 4 156 156 113 31 12 156 56 46 23 23 10 100 67 26 39 2 21 12

+ ОПЦ.04
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

5 85 85 65 8 12 85 85 65 13 26 26 8 12

+ ОПЦ.05
Цифровые технологии в сфере производства
продуктов питания из растительного сырья

3 110 110 98 6 6 110 110 98 28 42 28 6 6

+ ОПЦ.06 Производство продукции растениеводства 4 108 108 94 5 9 108 108 94 23 23 46 2 5 9

+ ОПЦ.07
Стандартизация и сертификация
сельскохозяйственной продукции

6 5 93 93 65 16 12 93 37 26 13 13 11 56 39 13 26 5 12

+ ОПЦ.08 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 6 5 108 108 78 24 6 108 48 39 13 26 9 60 39 13 26 15 6

+ ОПЦ.09
Правовые основы профессиональной
деятельности

8 50 50 28 22 50 50 28 14 14 22

+ ОПЦ.10 Охрана труда 6 39 39 39 39 39 39 13 26

+ ОПЦ.11 Экологические основы природопользования 8 16 16 14 2 16 16 14 7 7 2

ПЦ.Профессиональный цикл 2518 2518 2202 199 117 1946 572 262 226 56 28 142 30 6 230 184 69 115 37 9 286 264 65 39 160 10 12 687 630 78 13 539 39 18 572 468 84 372 12 68 36 481 430 28 7 395 15 36

+ ПМ.01

Ведение технологического процесса по
хранению и переработке зерна и семян на
автоматизированных технологических
линиях

34577 37 7 6 654 654 525 84 45 654 172 142 28 14 100 24 6 79 69 23 46 1 9 123 104 52 26 26 7 12 88 78 26 52 10 192 132 24 96 12 42 18

+ МДК.01.01
Техническое обеспечение процессов хранения и
переработки зерна и семян

345 302 302 243 32 27 302 100 70 28 14 28 24 6 79 69 23 46 1 9 123 104 52 26 26 7 12

+ МДК.01.02
Технология хранения и переработки зерна и
семян

7 7 6 163 163 138 16 9 163 88 78 26 52 10 75 60 24 24 12 6 9

+ УП.01.01 Учебная практика 3 72 72 72 72 72 72 72

+ ПП.01.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

7 108 108 72 36 108 108 72 72 36

+ ПМ.01.01(Э) Экзамен по модулю 7 9 9 9 9 9 9

+ ПМ.02

Организационно- технологическое
обеспечение производства хранения и
переработки зерна и семян на
автоматизированных технологических
линиях

66 34455 481 481 411 52 18 481 90 84 28 14 42 6 151 115 46 69 36 163 160 13 13 134 3 77 52 13 13 26 7 18

+ МДК.02.01
Организация процессов хранения и
переработки зерна и семян

6 345 325 325 280 39 6 325 90 84 28 14 42 6 115 92 46 46 23 55 52 13 13 26 3 65 52 13 13 26 7 6

+ УП.02.01 Учебная практика 4 36 36 23 13 36 36 23 23 13

+ ПП.02.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

5 108 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.02.01(Э) Экзамен по модулю 6 12 12 12 12 12 12

+ ПМ.03

Лабораторный контроль качества и
безопасности сырья, полуфабрикатов и
готовой продукции в процессе
производства продуктов питания из
растительного сырья

888 66778 6 777 777 698 43 36 479 298 322 304 26 278 18 118 108 24 84 10 337 286 28 7 251 15 36

+ МДК.03.01 Производственно-технологический контроль 8 67 144 144 114 18 12 144 35 26 13 13 9 66 60 12 48 6 43 28 7 7 14 3 12

+ МДК.03.02
Контроль качества и безопасности сырья,
полуфабрикатов и готовой продукции

8 7 6 147 147 116 19 12 117 30 35 26 13 13 9 52 48 12 36 4 60 42 21 21 6 12

+ УП.03.01 Учебная практика 6 252 252 252 128 124 252 252 252

+ ПП.03.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

8 216 216 216 216 216 216 216

+ ПМ.03.01(Э) Экзамен по модулю 8 18 18 6 12 18 18 6 12

+ ПМ.04
Обеспечение деятельности структурного
подразделения

7 666 7 264 264 244 14 6 188 76 200 196 13 183 4 64 48 24 24 10 6

+ МДК.04.01
Организация работы структурного
подразделения

6 7 114 114 100 14 74 40 56 52 13 39 4 58 48 24 24 10

+ УП.04.01 Учебная практика 6 36 36 36 36 36 36 36

+ ПП.04.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

6 108 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.04.01(Э) Экзамен по модулю 7 6 6 6 6 6 6

+ ПМ.05
Освоение профессии рабочего, должности
служащего (одной или несколько)

77 77 198 198 180 6 12 198 198 180 12 168 6 12

+ МДК.05.01
Выполнение работ по профессии "Лаборант
химического анализа"

7 48 48 36 6 6 48 48 36 12 24 6 6

+ УП.05.01 Учебная практика 7 36 36 36 36 36 36 36

+ ПП.05.01
Производственная практика (по профилю
специальности)

7 108 108 108 108 108 108 108

+ ПМ.05.01(Э) Экзамен по модулю 7 6 6 6 6 6 6

+ ПДП.00 Производственная практика (преддипломная) 8 144 144 144 144 144 144 144

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01(Гп) Подготовка к демонстрационному экзамену 72 72 72 72 72 72 72

+ ГИА.02(Г) Проведение демонстрационного экзамена 36 36 36 36 36 36 36

+ ГИА.03(Дп) Подготовка дипломного проекта (работы) 72 72 72 72 72 72 72

+ ГИА.04(Д) Защита дипломного проекта (работы) 36 36 36 36 36 36 36

План Учебный план ППССЗ СПО '19.02.11_Технология продуктов питания из растительного сырья_П.plx', код специальности 19.02.11, направленность программы : Продукты питания из зерна и семян, год начала подготовки 2025


