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Индекс Наименование
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мен

Зачет
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КР Др
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По
плану

Конт.
раб.

СР ПАтт
Обяз.
часть

Вар.
часть

Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Итого Лек Лаб Пр КРП ИП СР ПАтт Код Наименование

ОП.ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1476 1476 1365 39 72 59.96 40.04 612 238 17 340 17 864 308 462 4 18 72

СОО.Среднее общее образование 1476 1476 1365 39 72 885 591 612 238 17 340 17 864 308 462 4 18 72

+ ОУП Обязательные учебные предметы 2222 12
12222

222
11111
1112

1254 1254 1143 39 72 885 369 544 204 17 306 17 710 264 352 4 18 72

+ ОУП.01 Русский язык 2 1 96 96 78 18 78 18 34 34 62 22 22 18

+ ОУП.02 Литература 1 51 51 51 51 51 17 34

+ ОУП.03 Математика 2 1 96 96 78 18 78 18 34 17 17 62 22 22 18

+ ОУП.04 Иностранный язык 2 1 78 78 78 78 34 34 44 44

+ ОУП.05 Информатика 2 1 78 78 78 61 17 34 17 17 44 22 22

+ ОУП.06 Физика 2 1 78 78 78 78 34 17 17 44 22 22

+ ОУП.07 Химия 2 1 208 208 190 18 95 113 102 51 51 106 44 44 18

+ ОУП.08 Биология 2 1 242 242 224 18 78 164 136 68 68 106 44 44 18

+ ОУП.09 История 2 1 78 78 78 78 34 17 17 44 22 22

+ ОУП.10 Обществознание 2 44 44 44 44 44 22 22

+ ОУП.11 География 2 44 44 44 44 44 22 22

+ ОУП.12 Физическая культура 12 78 78 78 78 34 34 44 44

+ ОУП.13 Основы безопасности и защиты Родины 2 44 44 44 44 44 22 22

+ ОУП.14
Индивидуальный проект по предмету
"Биология"

2 39 39 39 39 17 17 22 4 18

+ ДУП
Дополнительные учебные предметы,
курсы по выбору

22 112 222 222 222 222 68 34 34 154 44 110

+ ДУП.01 Основы проектной деятельности 12 39 39 39 39 17 17 22 22

+ ДУП.02 Введение в профессию "Техник-технолог" 2 1 117 117 117 117 51 17 34 66 22 44

+ КВ Курсы по выбору 2 66 66 66 66 66 22 44

- КВ.01 Родной язык 2 66 66 66 66 66 22 44

+ КВ.02 Родная литература 2 66 66 66 66 66 22 44

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4464 4464 3649 599 216 3184 1280 612 192 320 64 36 864 171 505 19 133 36 612 98 84 268 126 36 900 132 44 556 132 36 612 80 110 306 80 36 864 72 48 644 64 36

СГ.Социально-гуманитарный цикл 615 615 517 98 615 111 16 80 15 149 19 114 16 64 56 8 96 88 8 42 40 2 153 24 80 49

+ СГ.01 История России 3 47 47 32 15 47 47 16 16 15

+ СГ.02
Иностранный язык в профессиональной
деятельности

45678 3 204 204 178 26 204 32 32 38 38 34 28 6 52 44 8 22 20 2 26 16 10

+ СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 4 69 69 57 12 69 69 19 38 12

+ СГ.04
Физическая культура / Адаптивная физическая
культура

34567 8 189 189 178 11 189 32 32 42 38 4 30 28 2 44 44 20 20 21 16 5

+ СГ.05 Основы бережливого производства 8 45 45 32 13 45 45 16 16 13

+ СГ.06 Основы финансовой грамотности 8 61 61 40 21 61 61 8 32 21

ОП.Общепрофессиональный цикл 1330 1330 994 231 105 539 791 351 144 144 27 36 404 114 171 19 70 30 220 42 56 70 40 12 206 66 88 43 9 149 20 30 30 51 18

+ ОП.01
Коммуникативные технологии в
профессиональной деятельности

3 53 53 48 5 53 53 32 16 5

+ ОП.02 Процессы и аппараты 4 3 98 98 70 16 12 98 36 16 16 4 62 19 19 12 12

+ ОП.03 Метрология и стандартизация 6 5 170 170 122 39 9 170 68 14 14 28 12 102 22 44 27 9

+ ОП.04 Автоматизация технологических процессов 5 4 138 138 108 24 6 138 38 19 19 100 14 28 28 24 6

+ ОП.05
Прикладные компьютерные программы в
профессиональной деятельности

7 100 100 40 51 9 80 20 100 10 30 51 9

+ ОП.06
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом
производстве

34 110 110 70 22 18 110 50 16 16 6 12 60 19 19 16 6

+ ОП.07
Цифровые технологии на предприятиях
пищевой отрасли

3 92 92 80 12 92 92 32 48 12

+ ОП.08 Технологии хранения молочной продукции 34 4 192 192 140 34 18 192 82 32 32 6 12 110 19 38 19 28 6

+ ОП.09 Экологические основы природопользования 3 38 38 32 6 38 38 16 16 6

+ ОП.10
Правовые основы профессиональной
деятельности

6 104 104 88 16 104 104 44 44 16

+ ОП.11 Экономика отрасли 7 49 49 40 9 49 49 10 30 9

+ ОП.12
Биохимия и микробиология молока и молочных
продуктов

4 68 68 57 5 6 68 68 19 38 5 6

+ ОП.13 Основы зоотехнии и ветеринарии 5 4 118 118 99 13 6 118 66 19 38 9 52 14 14 14 4 6

П.Профессиональный цикл 2303 2303 1922 270 111 1814 489 150 32 96 22 311 38 220 47 6 328 56 28 142 78 24 598 66 44 380 81 27 421 60 80 236 27 18 495 48 48 348 15 36

+ ПМ.01

Организация и ведение технологического
процесса производства продукции на
автоматизированных технологических
линиях производства молочной
продукции

455 334 4 607 607 456 121 30 587 20 150 32 96 22 311 38 220 47 6 146 14 28 28 52 24

+ МДК.01.01

Организация технологического процесса
производства продукции на
автоматизированных технологических линиях
из молочного сырья

4 3 160 160 121 33 6 160 78 32 32 14 82 19 38 19 6

+ МДК.01.02
Производство функциональных, диетических и
лечебных молочных продуктов

5 4 219 219 127 80 12 219 85 19 38 28 134 14 28 28 52 12

+ УП.01.01 Учебная практика 3 72 72 64 8 52 20 72 64 8

+ ПП.01.01 Производственная практика 4 144 144 144 144 144 144

+ ПМ.01.01(Э) Экзамен по модулю 5 12 12 12 12 12 12

+ ПМ.02

Обеспечение безопасности,
прослеживаемости и качества молочной
продукции на всех этапах ее производства
и обращения на рынке (по выбору)

678 678 738 738 638 73 27 630 108 327 44 44 182 48 9 213 20 40 128 16 9 198 180 9 9

+ МДК.02.01
Контроль качества молочного сырья,
полуфабрикатов и готовой молочной продукции

67 360 360 278 64 18 252 108 255 44 44 110 48 9 105 20 40 20 16 9

+ УП.02.01 Учебная практика 6 72 72 72 72 72 72

+ ПП.02.01 Производственная практика 78 288 288 288 288 108 108 180 180

+ ПМ.02.01(Э) Экзамен по модулю 8 18 18 9 9 18 18 9 9

+ ПМ.03
Обеспечение деятельности структурного
подразделения

66 556 453 453 376 59 18 453 182 42 114 26 271 22 198 33 18

+ МДК.03.01
Организация работы структурного
подразделения

6 5 228 228 172 47 9 228 110 42 42 26 118 22 66 21 9

+ УП.03.01 Учебная практика 5 72 72 72 72 72 72

+ ПП.03.01 Производственная практика 6 144 144 132 12 144 144 132 12

+ ПМ.03.01(К) Экзамен по модулю 6 9 9 9 9 9 9

+ ПМ.04
Освоение профессии рабочего, должности
служащего (одной или несколько)

788 77 361 361 308 17 36 361 208 40 40 108 11 9 153 48 48 24 6 27

+ МДК.04.01
Выполнение работ по профессии "Лаборант
химического анализа"

78 244 244 200 17 27 244 100 40 40 11 9 144 48 48 24 6 18

+ УП.04.01 Учебная практика 7 36 36 36 36 36 36

+ ПП.04.01 Производственная практика 7 72 72 72 72 72 72

+ ПМ.04.01(К) Экзамен по модулю 8 9 9 9 9 9 9

+ ПДП.00 Производственная практика (преддипломная) 8 144 144 144 144 144 144

ГИА.Государственная итоговая аттестация 216 216 216 216 216 216

+ ГИА.01 Подготовка к демонстрационному экзамену 72 72 72 72 72 72

+ ГИА.02 Проведение демонстрационного экзамена 36 36 36 36 36 36

+ ГИА.03
Подготовка к защите дипломного проекта
(работы)

72 72 72 72 72 72

+ ГИА.04 Защита дипломного проекта (работы) 36 36 36 36 36 36
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